Torres &
Douro

Quinta dos Pocos reserva weiss

Aroma

Klares Aussechen mit Zitrusnuancen. Aromen von weissen Friich-
ten und fiir die Rebsorte typische Zitrusnoten, verbunden mit
leichten siissen und gerosteten Noten des Holzes.

Geschmack

Am Gaumen prisentiert er sich mit einer guten natirlichen Saure
und Frische, die fiir Arinto sehr typisch sind, und endet vollmun-
dig und lebhaft im Mund.

Alkoholgehalt: 13%

Traubensorten
Arinto, Rabigato

Reifung

In der Halfte der Garung wird der Wein in Eichenfisser umgefiillt,
wo er bis zum Ende der Géarung verbleibt und dann auf die Abfiil-
lung wartet.

Passend zu
Meeresfriichten, Fischgerichten, Vorspeisen
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Torrcom
Douro

Quinta dos Pocos reserva rosé

Aroma
Fruchtige, frische Aromen von jungen roten Friichten und leicht
reifen Friichten sowie blumige Nuancen.

Geschmack

Frisch, mit guter Siure und etwas Korper, verbunden mit einem
fruchtigen und weichen Geschmack.

Alkoholgehalt: 12.5%

Traubensorten
Touriga Nacional, Tinta Roriz

Reifung
Nach Abschluss der alkoholischen Gérung bleibt der Wein immer
in Edelstahltanks, bis er fiir diec Abfiillung vorbereitet wird.

Passend zu
Als einfacher Aperitif oder zu Gerichten wie gegrilltem Fisch,
Sushi oder leichten Vorspeisen und sogar weissem Fleisch.
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Quinta dos Pocos reserva rot

J \\'\‘ék\ \\\ V

.Vﬁ

POCOS

Aroma
Feines Aroma mit Noten von reifen Friichten und einem subtilen
Hauch von Kaffee und leichter Rostung.

Geschmack

Die Tannine sind voller Kraft, sorgen fiir einen gut strukturierten
und intensiven Geschmack und versprechen eine lange Lagerfa-
higkeit in der Flasche.

Alkoholgehalt: 13.5%

Traubensorten
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz

Reifung
Reifte 12 Monate in franzosische Eichenfissern.

Passend zu
Ideal zu Schmorbraten, Wildgerichten oder gereiftem Kise.
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Antonio Torres

Torres :
Douro

Quinta dos Pocos grande reserva rot

078 742 36 23

Aroma

Aroma von reifen roten Friichten. Enthiillt Noten von Gewiirzen
sowie balsamische Aromen. Zeigt eine sehr gut integrierte Holz-
qualitiit von ausgezeichneter Qualitit. Sehr gut integriertes Holz
von ausgezeichneter Qualitit.

Geschmack

Sehr intensiv, mit grossartiger Struktur, ausgeprigten Tanninen,
ausgewogener Siaure, Aromen von reifen roten Friichten, Gewtir-
zen und blumigen Noten.

Alkoholgehalt: 13%

Traubensorten
Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousao, Tinta Roriz,
Tinta Barroca

Reifung
Reifte 18 Monate in franzosische Eichenfassern.

Passend zu
Passt perfekt zu gutem Fleisch, Wild und kriftigen, intensiven
Késesorten.
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lorres
Douro

Quinta dos Pocos MG XXI Tradicional

Aroma

Reife rote Friichte. Enthiillt wiirzige Noten sowie balsamische
Aromen. Zeigt eine hervorragende Holzqualitit, die sechr gut inte-
griert ist.

Geschmack

Sechr intensiv, mit grossartiger Struktur, ausgeprigten Tanninen,
ausgewogener Siaure, Aromen von reifen roten Friichten, Gewtir-
zen und blumigen Noten. Extrem langer Abgang.

Alkoholgehalt: 13%

Traubensorten
Touriga Nacional, Sousao, Tinta Fransisca, Donzelinho, Tinto Cao

Reifung
Reifte 18 Monate in franzosische Eichenfassern.

Passend zu
Passt perfekt zu gutem Fleisch, Wild und kréftigen, intensiven
Késesorten.
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Torres ™
Douro

Quinta dos Pocos MG XXI Sousao

Aroma

Komplex und delikat, mit Aromen von Waldfriichten und ange-
nchmen pflanzlichen Noten, zusammen mit einigen Aromen von
reifen Friichten und leicht stissen und wiirzigen Noten, die aus
der Reifung in Fissern stammen. Mit der Zeit wird er balsamische
Noten und klarere, reifere Fruchtaromen entwickeln.

Geschmack

Eine Rebsorte mit stets guter natiirlicher Saure, die hier durch
reife und junge Tannine ausgeglichen wird, die ihr eine gute Lang-
lebigkeit und ein gutes gastronomisches Potenzial verleihen. Aus-
gewogenheit zwischen Korper, Frische und Volumen. Langer und
anhaltender Abgang mit lebhafter Saure.

Alkoholgehalt: 13.5%

Traubensorten
Sousao

Reifung

12 Monate in gebrauchten 500-Liter-Fissern aus franzosischer Ei-
che, um die Identitit der Rebsorte ohne zu starken Holzeinfluss zu
bewahren und nur Konzentration und wiirzige Noten zu erzielen.

Passend zu
Passt perfekt zu gutem Fleisch, Wild und kréftigen, intensiven
Késesorten.
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lorres
Douro

Quinta dos Pocos MG XXI Touriga Nacional
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Aroma

Komplex und intensiv, mit dem typischen blumigen Charakter der
Rebsorte, Aromen von reifen Friichten und stiss-wiirzigen Noten
aus der Fassreife. Mit der Zeit entwickelt er balsamische Noten.

Geschmack

Mit ausgewogener Siure, reifen Tanninen, die gut in seinen
Korper eingebunden sind, und jugendlichem Volumen, das ihm
cine gute Langlebigkeit und gastronomisches Potenzial verleiht.
Langer und anhaltender Abgang mit Ausgewogenheit.
Alkoholgehalt: 15%

Traubensorten
Touriga Nacional

Reifung

12 Monate in 500-Liter-Fissern aus franzosischer Eiche zweiter
Verwendung, um die Identitit der Rebsorte ohne zu starken Holz-
einfluss zu bewahren.

Passend zu
Passt perfekt zu gutem Fleisch, Wild und kréftigen, intensiven
Késesorten.
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